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REGULAMENTO DO CONCURSO 2020

E muito importante ler as regras e todo o regulamento antes de escolher sua categoria e preencher
o formulario de inscrigéo.

O Concurso Brasil Cake Show 2020, esta aberto a todos os competidores que desejem apresentar seus
trabalhos respeitando as regras de cada categoria.

Os trabalhos apresentados podem competir em uma Unica categoria ou em distintas, as categorias devem
ser informadas no formulario de inscrigéo.

Premiacéo.

i.  Serédatribuida uma premiacao de 1°, 2° e 3° lugares de cada categoria com certificado de premiacao.
Desde que os trabalhos atinjam a pontuagao minima de “ BRONZE”

ii. Os trabalhos vencedores de cada categoria concorrerao ao prémio maximo “ Melhor do Show”

iii. O vencedor do prémio “ Melhor do Show” ganhara uma viagem para o Cake International 2020 em
Birminghan-Inglaterra, onde o evento ird fornecer exclusivamente ao vencedor:

e Passagem Aérea:
1. Salvador/Birminghan
2. Birminghan/Salvador
e Hospedagem e Inscri¢céo
1. Hospedagem para o periodo do evento
2. Inscricdo do concurso

O evento ndo é responsavel por emissao de passaporte, vistos, seguro viagem, taxas de turismo e quaisquer
despesas. O evento é responsavel exclusivamente pelos itens descritos.

Entrega dos Trabalhos

Os trabalhos devem ser entregues no dia 25 de Maio 2020 das 08:00 até as 10:00 no Porto Salvador Eventos
na Av da Franca 393, Comércio, Salvador, Bahia sem excecdes.

Movimentacao dos trabalhos

Apenas os Jurados e Membros da organizacéo estdo autorizados a moverem os trabalhos de lugar, onde
méximos cuidados serdo tomados.

Apresentacédo dos Trabalhos
Os trabalhos que serdo apresentados no concurso ndo deverdo conter nenhuma identificacdo sobre a
identidade do competidor, como: nome, logomarca, iniciais, palavras, e ou algo que remeta direta ou

indiretamente o competidor e que possibilite a sua identificacéo aos jurados, sob pena de desclassificacao.
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Desclassificagéo

Sera desclassificado automaticamente do concurso, o competidor que infringir quaisquer clausulas deste
regulamento.

Danos

A Organizacdo ndo se responsabiliza por quaisquer danos posteriores a sua entrega causados aos
trabalhos.

A integridade de todos os trabalhos, sdo de Unica e exclusiva responsabilidade do competidor.
Retirada dos Trabalhos

I.  Todos os trabalhos apenas poderdo serem retirados do local do evento a partir das 19hs do dia 27
de Maio 2020 até as 20:00

Il.  Todos os trabalhos nao retirados do evento no dia 27 de Maio 2020, e nao justificados oficialmente
a organizacéo do evento, serdo considerados como abandonados e serdo descartados para o lixo,
sem Onus para o evento.

Entrega dos Prémios.

I.  Os resultados de avaliagdo serdo revelados nas mesas de competicdo no dia 26 de Maio 2020 as
12:00

II. A entrega dos prémios incluindo o “ Melhor do Show” sera feita no palco principal na ceriménia de
premiagao.

Jurados
Todos os jurados foram escolhidos baseados tanto em suas experiéncias profissionais e quanto como

jurados. Eles serao guiados e supervisionados pelo Presidente do Juri que tera a ultima palavra de acordo
com Regulamento do Evento.

Presidente do Juri
O Concurso Brasil Cake Show 2020 terd como presidente do Juri, Sally Owens-Inglaterra que podera ser

substituida pelo evento, por um outro profissional de qualificacdo semelhante e ou superior, caso ocorra um
problema de for¢ca maior.
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Do uso daimagem e do Direito Autoral

O Competidor, autoriza ao evento a captura e divulgacéo de todas as imagens e videos do competidor e de
seus trabalhos capturado em todo o evento, que serd utilizado em campanhas promocionais e institucionais,
divulgacéo nas midias digitais e ou materiais, sejam essas destinadas a divulgacao ao publico em geral e/ou
apenas para uso interno do Evento, de seus Patrocinadores e ou Parceiros, desde que nao haja
desvirtuamento da sua finalidade no ano corrente e em edi¢des futuras do evento. O Competidor declara
também, esta ciente que seu trabalho podera ser fotografado e ou copiado por quaisquer pessoas que visite
o evento onde isenta o Evento Brasil Cake Show por quaisquer tipos de reprodugdes, divulgagdes, copias,
marketing, e ou quaisquer comentarios, criticas, aspectos éticos e morais dos trabalhos exibidos no concurso
por terceiros.

Regulamento por Categoria
Todos os trabalhos serdo avaliados seguindo critérios internacionais para concursos da Arte em AcUcar.

Cada trabalho sera avaliado por no minimo 2 jurados.

Os resultados da avaliacéo serdo conhecidos apenas pelo Presidente do Juri que fara a conferencia e tera
a ultima palavra.

Serado premiados com Ouro, Prata, Bronze e Felicitacbes do Juri os trabalhos que atingirem as pontuacdes
minimas exigidas. Dentro de uma avaliacdo de no maximo 100 pontos.

Distincao Pontuacéo

Ouro 90 pontos a 100 pontos

Prata 80 pontos a 89 pontos

Bronze 70 pontos a 79 pontos
Felicitacbes do Juri 60 pontos a 69 pontos

Uso de Materiais

No caso de uso de motores ou iluminacdo deverdo funcionar exclusivamente por baterias que
deverdo estar dentro da estrutura do trabalho apresentado.

Todo o material utilizado como efeitos especiais, como fios, dispositivos, bateria, led, iluminacéo,

motores, mecanismos, estruturas, e ou, quaisquer outros elementos utilizados que ndo sejam
derivados do agUcar e ou comestiveis, ndo poderao estar visiveis.
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No caso do uso de baterias, as mesmas deverao ter autonomia para os dias do concurso e ou até todo o
periodo da avaliagéo.

A altura dos trabalhos é medida da base dos pés e ou de quaisquer outras bases utilizadas para acomodar
o trabalho até o topo do trabalho.

A Largura dos trabalhos é considerando a base a ser utilizada para apresentacao do trabalho.
Estruturas internas sdo permitidas desde que néo sejam visiveis.

BCS01- MODELAGEM

1. Um trabalho de modelagem de pequeno porte, de tema livre.

2. 80% do trabalho no minimo deve ser feito com pastas de agucar, chocolate, marzipa ou qualquer
outro material COMESTIVEL. Podendo ser utilizado para o restante qualquer material néo toxico e
inflamavel.

3. O limite de tamanho é de 30cm. Respeitando esse tamanho em ALTURA E LARGURA. Né&o €
permitido o uso de Porcelana Fria “Biscuit”

Serdo avaliados 0s seguintes aspectos:

Propor¢édo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composi¢do Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto sera pontuado com no maximo 10 pontos, numa soma total de 100 pontos.
BCSO02 - Flores para Decoracéo de Bolos

1. Um trabalho de Flores baseadas no realismo e naturalidade, “botanicamente corretas” realizado em
pastas de acUcar ou outro material COMESTIVEL

2. Uma lista de nomes comuns e/ou botéanicos das flores e folhas apresentadas deve ser colocada ao
lado do trabalho. SEM NENHUMA IDENTIFICACAO DO COMPETIDOR

3. Seréa permitido o uso de arames, pistilos e fita floral.

4. O Arranjo deve ser colocado em um vaso ou suporte de material ndo comestivel.

5. O tamanho limite & de 40cm de base

6. Nao hé limite de altura
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Seréo avaliados 0s seguintes aspectos:

Propor¢édo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composi¢do Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto sera pontuado com no maximo 10 pontos, numa soma total de 100 pontos.

BCSO03 - Bolos de Casamento- 3 ou mais andares

Bolo para Casamento com 3 ou mais andares, podem ser utilizados bolos falsos.

Sera permitido o uso de fita floral, arames, pistilos, desde que estes ndo penetrem a cobertura.

O tamanho limite da base é de 50cm;
Tamanho da altura minima é de 30cm:;

pPonp

Serdo avaliados 0s seguintes aspectos:

Proporcédo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composicéo Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto serd pontuado com no maximo 10 pontos, huma soma total de 100 pontos.

BCSO04- Bolos Infantis

1. Poderao participar nesta categoria bolos para ocasifes de festas infantis O tema € de livre escolha
do competidor.

2. O tamanho limite de base é de 40cm

3. Na&o hd limite de altura.

Serdo avaliados 0s seguintes aspectos:

Proporcédo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composicéo Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto sera pontuado com no maximo 10 pontos, huma soma total de 100 pontos.

BCSO05-Chocolate

Um bolo ou peca de escultura em chocolate.

Todo o trabalho deve ser feito com chocolate, ou pastas de chocolate.
Podem ser utilizados bolos falsos.

O tamanho méximo de base é de 40cm

Ndo ha limite de altura.

uEwnNE
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Seréo avaliados 0s seguintes aspectos:

Propor¢édo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composi¢do Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto sera pontuado com no maximo 10 pontos, numa soma total de 100 pontos.
BCSO06 - Biscoitos Decorados

1. Apresentacdo de uma colecéo de biscoitos de um mesmo tema a escolha do competidor.

2. A apresentacao deve conter no minimo 6 biscoitos decorados no total, sendo no minimo 2 de cada
modelo.

3. Todo o mostruario deve caber em uma base de no maximo 40cm devendo respeitar este limite em
largura e altura.

4. Obrigatoriamente deve ser utilizado técnicas de Glacé Real e Preenchimento com glacé fluido em no
minimo 4 biscoitos.

Serdo avaliados 0s seguintes aspectos:

Proporcdo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composicdo Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto sera pontuado com no maximo 10 pontos, numa soma total de 100 pontos.
BCSO07 - Junior

Categoria restrita a criangas de até 14 anos de idade.

Um bolo de tema livre coberto com material comestivel.

Tamanho maximo de base € de 25cm

Tamanho da altura limite é de 25cm

O responsavel devera representar o participante na entrega do trabalho comprovando sua idade para
se enquadrar nesta categoria.

PR

Serdo avaliados os seguintes aspectos: ~

Proporcdo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composicéo Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto sera pontuado com no maximo 10 pontos, huma soma total de 100 pontos.
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BCS08 - Inovacdes em Decoracfes com Cremes

1. Um Bolo para Ocasido especial com tema a escolha do competidor.
2. Podem ser utilizados qualquer tipo de cobertura cremosa, como:

Chantilly

Ganache

Creme Vegetal "Tipo Chantilly"

Brigadeiro

Ganache ou Glacé Real.

PODERAO SER UTILIZADOS BOLOS FALSOS
Tamanho limite de Base 30cm

@ o0 o

Serdo avaliados 0s seguintes aspectos

Proporcdo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composicdo Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto sera pontuado com no maximo 10 pontos, huma soma total de 100 pontos.
BCSO09 - Especial “Representando o meu pais ou estado”

1- Um trabalho livre representando seu pais ou estado de origem

2- O trabalho devera conter uma placa indicando o pais ou estado representado
3- Tamanho limite de base 40cm

4- NA&o ha limite de altura.

O competidor poderd colocar ao lado do trabalho algum texto explicativo sobre o tema apresentado. Mas no trabalho
ou no texto ndo poderd conter NENHUMA informacao que possibilite a identificagdo do competidor pelos jurados.

Serdo avaliados 0s seguintes aspectos:

Proporcdo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composicdo Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto sera pontuado com no maximo 10 pontos, numa soma total de 100 pontos.

BCS10 - Especial Inovagéo e Criatividade

Um trabalho de tema livre de sua escolha. A ideia desta aula é aumentar sua imaginagao para produza uma exposicao
criativa. Apesar de se tratar de um trabalho nao destinado ao consumo, deve ser tratado e cuidado como um, portanto

todas as decorag¢Oes devem ser feitas com materiais comestiveis.

1- Podem ser utilizados bolos falsos
2- Nenhuma fiacdo deve estar visivel
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3- Suportes internos podem ser usados, mas devem ser totalmente revestidos e nao visiveis.

4- Todos os meios externos devem ser a base de acglcar, chocolate ou outro material comestivel

5- O tamanho limite é de 50cm de base.

6- N3ao ha restrigcdo de altura.

7- Se for usada uma placa de base, ela deve ser totalmente revestida em um meio comestivel e acabada com
fita.

Serdo avaliados 0s seguintes aspectos:

Proporgéo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composicéo Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto sera pontuado com no maximo 10 pontos, numa soma total de 100 pontos.
BCS11-Iniciantes
Um bolo de redondo ou quadrado, decorado para uma ocasido especial.

1- Esta categoria é aberta a qualquer pessoa que nunca tenha participado de uma competicao do Brasil Cake
Show e é um iniciante em bolos, ou seja, com um ano ou menos de experiéncia.

2- O estilo e o design sado a escolha do concorrente.

3- Toda a decoragao deve ser comestivel

4- O bolo deve ser coberto com pasta de aglcar ou glacé real.

5- Nenhuma decoracdo artificial é permitida

6- Se arames de flores e folhagens de agucar penetrarem no bolo, deve-se usar uma barreira adequado

7- Tamanho limite de base de 40cm

Seréo avaliados os seguintes aspectos:

Propor¢édo-Uso de Cores-Quantidade de Técnicas-Dominio de Técnica-Acabamento-Criatividade-Impacto
Visual-Harmonia do Trabalho com a Base-Composi¢do Geral-Dificuldade das técnicas aplicadas

Cada aspecto sera pontuado com no maximo 10 pontos, huma soma total de 100 pontos.
Este regulamento foi feito com base nas regras internacionais de avaliacdo de trabalhos em aclucar em
conjunto com o presidente do jari. Para incentivar a competicdo saudavel e o crescimento profissional dos

participantes.

Ao efetuar sua inscricdo o competidor concorda com os termos descritos neste regulamento na sua
totalidade.

Qualquer duvida podera ser enviada por e-mail para concurso@brasilcakeshow.com.br
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